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SMART LUNCH 17,00 €

BIS DI BRUSCHETTE (Pomodoro, Lardo e Aceto
Balsamico).

TONNARELLO DELLA TRADIZIONE ROMANA
(Amatriciana, Carbonara, Gricia, Cacio e Pepe).
DOLCE (Dolce del giorno).

CAFFE’

LA FORMULA "SMART LUNCH™ E VALIDA SOLO A PRANZO.
LE BEVANDE SONO ESCLUSE.

oA

LA NOSTRA FORMULA APERICENA 12,00€

DRINK (a scelta tra Cocktail in carta o Vini alla mescita).
TAGLIERE DI SALUMI (un tagliere ogni 2 persone).
FRITTI (a scelta dello Chef).

FOCACCINA (una focaccina ogni 2 persone).

LA NOSTRA FORMULA APERICENA E" VALIDA A PARTIRE
DALLE ORE 18.00.
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MORTADELLA ARROSTITA 8,00€

Mortadella arrostita con pomodorini confit, aceto balsamico
e granella di pistacchio.

CUBRIE ?2,00€

Cubo di pasta fillo con cuore al formaggio fuso, miele e noci.

POLPETTE AL SUGO 10,00 €
Polpette al sugo, croccante dipane con parmigiano e

basilico.

TARTARE DI SALMONE 13,00 €

Tartare di salmone con gel al mojito e mango.

BACCALA MANTECATO 14,00 €

Baccala mantecato, crosta di polenta arrostita, pomodorino
confit e polvere di olive taggiasche.

TARTARE DI MANZO 15,00 €

Tartare di bovino adulto all'italiana con olio, sale e pepe e
uovo di quaglia.

e el selisrerie

BUFALA EPROSCIUTTO 1200€

Mozzarella di bufala e prosciutto.

TAGLIERE DI SALUMI 12,00€

[l nostro tagliere di salumi.

TAGLIERE DI FORMAGGI 14,00€

[l nostro tagliere di formaggi.

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI 18,00 €

La nostra selezione disalumie formaggi (x2 Persone).

TAGLIERE DI SALUMI IBERICI 18,00 €

Prosciutto Ibérico de Cebo de Campo, lonza de Lomo,
salame Chorizo e salame Salchichon (x2 Persone).
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CALICETTI

Pasta acqua e farina con cremoso di grana, pomodorini e
basilico.

TONNARELLO

Tonnarello aglio, olio, peperoncino, lime e bottarga.

MACCHERONE AL FERRETTO

Maccherone calabrese al ferretto al ragu di gallinella, olive
taggiasche e datterini.

RAVIOLI

Ravioli ripieni di ossobuco con fonduta allo zafferano.

RISOTTO SPECK. BIRRA E BRIE

Risotto mantecato al burro con speck altoatesino, birra
doppio malto e Brie.

RISOTTO TIMO E LIMONE

Risotto mantecato al burro con timo e limone.
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CARBONARA

Tonnarello alla carbonara.

AMATRICIANA

Tonnarello all'amatriciana.

12,00€

13,00 €

14,00 €

14,00 €

15,00 €

15,00 €

12,00€

12,00€
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PARMIGIANA 14,00€

Parmigiana di melanzane in terrina e crosta di carta musica.

SEPPIA 17,00 €

Seppia (c.b.t.) rosticciata con crema dizucchine alla scapece
e corallo al nero di seppia.

STINCO 18,00 €

Stinco di maialino glassato con patate al forno.

SCORFANO 19,00 €

Scorfano inagrodolce, crema di zucca, colatura di alici,
cipolla caramellata e tarallo sbriciolato.

GUANCIA 20,00€

Guancia di manzo brasata su purea di patate e chips di
patate viola.

TAGLIATA 22,00€

Tagliata di Entrecote Irlandese con cicorietta di campo
ripassata.
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VERDURE RIPASSATE 6,00€

Verdure del giorno ripassate con aglio, olio e peperoncino.

VERDURE ALL AGRO 6,00€

Verdure del giorno all’agro.

VERDURE ARROSTITE 6,00€

Verdure del giorno arrostite in forno.

MISTICANZA 6,00€

Mix di insalata di campo da condire.
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TIRAMISU 6,00€

[l tiramisu dello chef.

BRIOCHE 6,00€
Brioche col Tuppo con gel al lampone e mousse al

cioccolato.

CANNOLO 6,00€

Cannolo siciliano con ricotta e pistacchio.

CHEESE CAKE 7,00€

Cheese cake con salsa ai frutti di bosco e crumble al
caramello salato.
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PANE E SERVIZIO

o

ACQUA LISCIA (075 LD

ACQUA FRIZZANTE (0,75 L)

ACQUA MINERALE IN BOTTIGLIA (050 L)
COCA COLA (VETRO. 033 LT

CHINOTTO (VETRO. 033 L)
SCHWEPPES LEMON (VETRO 020 LT)
ACQUA TONICA FEVER-TREE (020 LT)
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CAFFE

CAFFE DECAFFEINATO

GINSENG

200€

200€
200€

300€
300€

300€
300€
300€

200€

200€
200€



Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni &
possibile consultare |'apposita documentazione che
verra fornita, a richiesta, dal personale di servizio
(Reg. UE 1169/2011).

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o
praticamente crudo e stato sottoposto a trattamento
di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del
Regolamento CE 853/2004, allegato Ill, sezione VIII,
capitolo 3, lettera D, punto 3.



